
Entrantes al centro

Tabla de embutidos ibéricos

Tabla de quesos asturianos

Primer plato

Vieira rellena de marisco con

salsa holandesa gratinada

Principal

Lomo de merluza en salsa de caldereta con 

berberechos al vapor

o

Meloso de ternera sobre cremoso de batata

y yuca crujiente

Postre

Tarta de queso Afuega l' Pitu y chocolate al horno

o

Ensalada de frutas naturales

Bodega

Vino tinto D.O Rioja Crianza “Orube”

Vino blanco D.O Rueda “Valdubón Verdejo”

Agua y café o infusión 50€

 Las Américas
Navidad

www.lapalmeradelindiano.com



Navidad

Entrantes al centro

Tabla de embutidos ibéricos

Tabla de quesos asturianos

Primer plato

Sopa del cantábrico con rape, mejillones

y berberechos

Principal

Rubiel al horno en caldo corto de verduras

o

Lingote de cordero deshuesado en su jugo,

puré de calabaza y su ensalada

Postre

Torrija de pan brioche con helado de turrón

O

Ensalada de frutas naturales

Bodega

Vino tinto D.O Rioja Crianza “Orube”

Vino blanco D.O Rueda “Valdubón Verdejo”

Agua y café o infusión

55€

 La Quinta

www.lapalmeradelindiano.com



Navidad
Atlántico

Entrantes al centro

Tabla de embutidos ibéricos

Tabla de quesos asturianos

Croquetas cremosas de jamón

Primer plato

Ensalada de bacalao confitado sobre tartar de 

papaya, tomate y aguacate

Principal

Medallones de pixín de barriga negra en salsa de 

centollo

o

Solomillo de ternera asturiana con boletus 

confitados al P.X

Postre

Manzana rellena de mousse de chocolate con 

helado de vainilla

O

Ensalada de frutas naturales

Bodega

Vino tinto D.O Rioja Crianza “Ramón Bilbao”

Vino blanco D.O Rioja “Ramón Bilbao”

Agua y café o infusión

65€
www.lapalmeradelindiano.com


