
Día de Reyes

40€por persona

Aperitivo indiano (ajo verde)

Primero

Fabas estofadas con jabalí

O

Ensalada de bacalao confitado, 

aguacate, mango y su pil-pil

Segundo

Lomo de merluza en costra de pistachos y jugo tostado

O

Carrillera braseada sobre puré de yuca trufada 

y crujiente de boniato

Postre

Roscón de Reyes

Dulces navideños

Bodega

Vino tinto D.O. Rioja Crianza “Viña Paceta”

Vino blanco D.O. Rueda “Valdubón Verdejo”

Copa de cava

Agua y café o infusión 




