PALMERA D EL

INPIANO

Menu de Navidad

Las Américas

Entrantes al centro
Tabla de embutidos ibéricos y quesos asturianos
Pastel de marisco

Croqguetas cremosas de jamon ibérico

Primer plato

Ensalada de brotes tiernos lascas de bacalao
confitado y su pil-pil

Principal

Suprema de merluza de anzuelo con almejas vy salsa
de crustaceos

e}

Pluma ibérica, mole poblano, papas arrugadas y
salsa Pedro Ximénez

Postre

Falsa Sacher de chocolate con helado
de leche merengada

Bodega
_#’"' Vino tinto D.O. Rioja Crianza “Vifa Paceta”
% Vino blanco D.O. Rueda “Valdubdén Verdejo”
gé Copa de sidra achampanada

Agua y café o infusion

www.lapalmeradelindiano.com
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Menu de Navidad

La Quinta

Entrantes al centro
Tabla de embutidos ibéricos y quesos asturianos
Pastel de marisco

Croqguetas cremosas de jamon ibérico

Primer plato

Vieira gratinada de marisco vy salsa holandesa

Principal

Rapito sobre tartar de pimientos
y mahonesa de ajo negro

o

Lingote de cordero en su jugo,

pimientos confitados y chip de batata

Postre

Bizcocho fluido de chocolate
con helado de cheesecake

Bodega
Vino tinto D.O. Rioja Crianza “Vifla Paceta”
l‘ Vino blanco D.O. Rueda “Valdubdén Verdejo”

Copa de sidra achampanada

Agua y café o infusion

www.lapalmeradelindiano.com
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INPIANO

Menu de Navidad

Casa Azul

Entrantes al centro

Tabla de embutidos ibéricos y quesos asturianos
Pastel de marisco

Croqguetas cremosas de jamon ibérico

Primer plato

Risotto de rape y zamburifas y crujiente de parmesano

Principal

Lomo de rodaballo sobre juliana de verduritas
de temporada y salsa rubia

o

Carrillera de ternera al vino tinto
y cremoso de boniato

Postre

Semifrio de turrén
con helado de citricos

Bodega
Vino tinto D.O. Rioja Crianza “Vifla Paceta”

Vino blanco D.O. Rueda “Valdubdén Verdejo”

Copa de sidra achampanada

Agua y café o infusion

www.lapalmeradelindiano.com
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Menu de Navidad

La Adantico

Entrantes al centro
Tabla de embutidos ibéricos y quesos asturianos
Pastel de marisco

Croqguetas cremosas de jamon ibérico

Primer plato

Sopa marinera con langostinos, berberechos y pixin

Principal

Bacalao confitado sobre guiso de chipirdn,
boletus y alio-oli de manzana

o

Tournedd de ternera sobre torto de maiz
y pure de yuca

Postre

Milhojas de queso y chocolate blanco
con helado de frambuesa

Bodega
Vino tinto D.O. Rioja Crianza “Vifla Paceta”
Vino blanco D.O. Rueda “Valdubdén Verdejo”

Copa de sidra achampanada

Agua y café o infusion

www.lapalmeradelindiano.com

-, m_



