Reyes

APERITIVO
Aperitivo del cheff

PRIMER PLATO
Pastel de puerros gratinado al cava
o

Ravioli de hongos silvestres sobre crema de foie

PRINCIPAL (a escoger)

Medallones de rape, salsa de oricios y tallarin
de sepia

o}

Terrina de cordero lechal deshuesado
con patatas panaderas

o}

Solomillo de ternera con boletus reduccion de px vy

bastones de yuca y batata (suplemento 8 euros)

POSTRE
Roscon de reyes

Dulces navidenos

BODEGA
Vino tinto D.O Rioja Crianza “Orube”
Vino blanco D.O Rueda “Valdubén Verdejo”

Agua y café o infusion




Reyes

MENU INFANTIL

PARA COMENZAR

Surtido de embutidos

PRINCIPAL

Escalopines de ternera asturiana a la plancha
con patatas y salsa suave de queso

EL TOQUE DULCE

Coulant de chocolate con helado de vainilla

PARA BEBER
Agua Mineral

Refrescos

Edad maxima 11 afios.
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