
APERITIVO

Crema de almejas a la esencia de azafrán

PRIMER PLATO

Salpicón de pescado y marisco sobre sopa
de tomate rosa 

o 

Arroz meloso de boletus y trigueros con parmesano

PRINCIPAL (a escoger)

Lomitos de rape negro al horno en salsa de centollo

o

Pitu Caleya guisado al estilo tradicional

Solomillo de ternera con boletus, reducción de PX
y bastones de yuca y batata (suplemento 8€)

POSTRE

Torrija de pan brioche con su helado de turrón

Dulces navideños

BODEGA

Vino tinto D.O Rioja Crianza “Orube”

Vino blanco D.O Rueda “Valdubón Verdejo”

Agua y café o infusión

Navidad

50€



25€

PARA COMENZAR

Surtido de embutidos

PRINCIPAL

Escalopines de ternera asturiana a la plancha
con patatas y salsa suave de queso

EL TOQUE DULCE

Coulant de chocolate con helado de vainilla

PARA BEBER

Agua Mineral

Refrescos

www.lapalmeradelindiano.com

Edad máxima 11 años.

MENÚ INFANTIL

Navidad


