Nawvidad

APERITIVO

Aperitivo del chef

PRIMER PLATO

Crema de marisco con aceite de albahaca y
caviar de oricios

O

Arroz meloso de pixin negro vy langostinos

PRINCIPAL (a escoger)

ﬁgﬂf‘% Lomo de bacalao sobre compota de tomate
Y su pil- pil
o

Entrecot a la parrilla con pimientos asados, setas
confitadas vy trinxat de patata

Solomillo de ternera al foie con boletus
y reduccion de px. (suplemento 8€)

POSTRE

Bizcocho de chocolate caliente
con helade de vainilla

Dulces navidenios

EODEGA
Vino tinto D.O Rioja Crianza " Orube”
Vino binaco D.O Rueda "Valdubén Verdejo™

Agua y café o infusién
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