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Menu degustacion

ABRIENDO BOCA

Maridaje: Vino espumoso Essentia blanco

Crema de frutos del mar con langostinos @

Latita de mejillon en escabeche a la sidra @

Crogueta cremosa de jamon ibérico @

PRINCIPALES

Lomo de corvina sobre salsa holandesa y
vinagreta de salmon e

Maridaje. Vino blanco D.O Somontano Enate Chardonnay

Pastrami de Angus al vapor con puré de
tupinambo y frambuesa

Maridaje: Vino tinto D.O Rioja Orube Crianza

PARA LO QUE SIEMPRE HAY HUECO

Milhojas de chocolate blanco con helado
de frambuesa

O
Mousse de castafa asada

BEBIDAS

Agua KMZero

Café o infusion




