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MARIDAJE

Tinto Blanco Espumoso

Esperamos que disfrutéis
esta experiencia gastronómica.

Aguacate asado y ceviche de corvina
con cebolla roja

Vasito de mousse de foie, naranja y polvo de kikos

Gamba crujiente marinada en jengibre y espuma 
de maracuyá

ABRIENDO BOCA
Copa Mia Moscato

HORA MÁXIMA PARA SENTARSE

En horario de comida: 14:30h.

En horario de cena: 21:30h de domingo 
a jueves y 22:00h viernes y sábado. 

Menú degustación

Chocolate en tres texturas con helado de vainilla

Sorbete de manzana verde y Bombay Sapphire

PARA LO QUE SIEMPRE HAY HUECO

Agua KMZERO

Café o infusión

BEBIDAS

50€
Pax.

Taco de rape negro sobre parmentier trufada y 

velo de panceta ibérica

Secreto ibérico confitado, pastel de patata y 

bacon acompañado de salsa de chile poblano

Copa Vino blanco Legaris verdejo

Copa Vino tinto Legaris crianza

EL SABOR DEL MAR
Y EL GUSTO POR LA CARNE

Para disfrutar del menú degustación,
es imprescindible indicarlo al realizar la reserva.


